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Lentreprise

IN'OV est le fruit de 30 ans d'expérience dans le domaine
de l'agroalimentaire, de la conception et de la mise
en ceuvre de plus de 1 000 équipements et 200 usines
clés en main. Nous sommes animés par le désir
constant de fournir un meilleur produit transformé
par un processus plus efficace.

Les domaines dapplications sont principalement
la transformation des ceufs en ovoproduits liquides
ou en poudre, la transformation du lait et produits laitiers,
et la transformations des fruits en jus et en purées.

Nous intervenons sur les 4 axes suivants :

» Conseil et ingénierie, amélioration de votre process
et de la qualité de vos produits finis, Formation

» Innovation et conception de nouveaux
systemes de lavage CIP, de Traitement d'Eau,
de Télésurveillance

» Vente d'équipements de fabricants partenaires :
Cuverie inox, pasteurisateurs et échangeurs, sécheurs
multiples effets

» Vente de composants et pieces de fournisseurs
partenaires : Eurobinox, PCM, Limatec, IFM, Gemu,
Siemens, AlfaLaval...

PORTRAIT CHEF D’)ENTREPRISE

Frangois Quenard, Ingénieur en génie des procédés de formation, a bénéficié
d'une longue carriere au sein de la Société Actini. Il a tout d'abord fiabilisé
la gamme d'échangeurs et de pasteurisateurs grace a la création d'un
programme de dimensionnement des échangeurs. Il a ensuite créé et dirigé
la filiale Actini Processing, pour proposer des lignes complétes de process du lait,
du jus et des ceufs. Il a ensuite congu une gamme de systeme de concentration
des ceufs et développé des lignes de production d'oeufs en poudre.

Aprés 30 années engagées dans le développement d'Actini au sein
des branches agroalimentaires et pharmaceutiques, en tant qu’actionnaire,
administrateur et Directeur ingénierie, il a créé IN'OV en conservant la totalité
de son réseau de partenaires, de clients et de fournisseurs.

Ses valeurs sont la notion de partenariat avec ses clients, le respect
des engagements, la qualité du produit fini issu du process, et I'innovation
au cceur des solutions proposées.
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Smart-CIP (plateforme de lavage en ligne des équipements clients)

Cette plateforme compacte et mobile vous permet de laver en ligne I'ensemble de vos équipements,
avec un contréle et une tragabilité totale des parameétres de lavage, conformément aux normes
internationales. Elle est équipée d'un débitmeétre pour le controle de la vitesse de lavage, d'une sonde
de température sur le départ des solutions et sur le retour pour le recyclage, d'un conductivimeétre
assurant la concentration adéquate de concentrés de soude et acide, et d'un automate Siemens
avec écran tactile, assurant la gestion des cycles de préparation, lavage et rincage. Cet équipement
maniable possede son chauffage intégré, par résistance électrique ou par vapeur, et il est pilotable

a distance par smartphone, tablette ou PC.

Grace au recyclage des solutions, le Smart-CIP permet des économies substantielles de produits
chimiques, d'énergie et d'eau, et protege ainsi I'environnement.

CARACTERISTIQUE DE NOTRE SAVOIR-FAIRE

Notre Expertise approfondie permet de proposer les solutions les plus
performantesentermesde Productivité,les plusavancées pourlaQualité
du produit final, et les plus rentables. Le Conseil est personnalisé dans
une logique de partenariat avec le Client. Adaptation et Persévérance
sont nos leviers pour atteindre les objectifs définis conjointement avec
le Client. Les Composants et Equipements sont ensuite proposés au
Client pour la mise en (Euvre des solutions proposées. La pertinence
technologique des prestations et équipements proposés, la rentabilité
économique des solutions mise en ceuvre, et la Qualité de Service sont
les marqueurs d'IN'OV.

LABELLISATIONS NOMBRE DE POINTS
SPECIFIQUES PRODUIT DE VENTE

» 5 Bureaux et Agences
permanentes

» Présent dans plus de 30 pays

LIEUX DES POINTS
DE VENTE

» Evian, France

» Tunis, Tunisie

» Dakar, Sénégal

» Abidjan, Cote d'lvoire

» Manilla, Philippines

CIRCUITS DE DISTRIBUTION

Vente en direct aux utilisateurs :

» PME de l'industrie agro-
alimentaire, petites entreprises
artisanales.

» Grandes entreprises
de la transformation des ceufs
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