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企業概要
私たちは極上の製品を作るため、最高級の原料を選んでいます。当社の製品は全て、有機認
証を取得済みであり、この地域で入手できる原料と、出来るだけフランス産の原料を使用して
います。風味の良さを基準に選び抜かれた、多数の高品質の穀物とホップがビールの原料で
す。醸造に使われているのは、世界がその素晴らしいミネラル成分を認める、フランスアルプ
ス地方に流れる水。

私たちは美食を観点した製造を続けています。そのために名高い国際コンクールで、当社の
複数のビールが賞を獲得しています。

当社のビールは数々のミシュランの星付き高級レストラン、ガストロノミックあるいはビストロ
ノミックレストランで出されています。また、分かち合い、原料と風味を尊ぶ精神、人間的な職
場といった、カコ・ビール醸造所の価値観を共有するレストランとも提携してきました。

製品の産地について
当社の醸造所は、サヴォワ地方アヌシー湖とブルジェ湖の間に位置する、アントルラック

（Entrelacs）の村に設立されました。

スポーツ、文化、歴史、環境など、全ての観点において活気に満ちた豊かな地方です。私たちの
ノウハウそしてブランドイメージに合った製品に誇りを持ち、フランス、ヨーロッパ、そして世界
中に当社の製品を知ってもらいたいと願っています。

私たちの故郷である、アルプス山脈内、ボージュ山塊のサントゥース村にちなんで、エンブレム
にウース（熊）を選びました。親しみのある山脈を彷彿とさせるシンボルであり、サントゥース
村に思いを馳せるエンブレムです。
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主要製品

カコ・ビール醸造所のウースシリーズは、フラ
ンスガストロノミーの様々な特長に忠実に、高い品質を守った職人技による製品です。

当社の製品はリヨンで行われる国際コンクールで他国の製品と競い合い、金賞あるいは銀賞を獲得しているか、レモネードのエクス・リヴィエラ
シリーズのようにガストロノミックであると評価されています。そのため、複数製品が注目されるに至りました。

それぞれのビールは、

レモンバーベナの葉を使った斬新なビールから、黒ビールのキュヴェ・プレスティージュまで、それぞれに個性があります。キュヴェ・プレスティージ
ュには3種の穀物から9段階に焙燥された麦芽を得て作り、特級クラスのコーヒーと、爽やかさを与えるフランボワーズピューレを加えています。

熊の足跡が私たちの製品のアイデンティティーです。

当社の製法・技術の特徴
植物分子生物学の研究を行ってきた私たちは、ビール醸造の全てに細心の注意を払っています。研究によって得た知識により、最高級品を作り
出している当社ノウハウに確信を持つことができるのです。

また当社の醸造には、ビールを味わうときに全ての感覚を結集させる、ガストロノミーの流儀を取り入れています。私たちのビール独特の泡がは
じける音によって聴覚が、しっかりとした色づきと、飲むごとにグラスの中で消えてゆくはかない美しい白い泡によって、視覚が刺激されます。飲
み始めと終わりの間で変化してゆく香りは、グラスにビールが無くなっても穀物の香りを感じさせることでしょう。そして繊細さと、バランスの取れ
たエレガンスが舌を楽しませてくれます。

私たちは穀物（大麦、麦、燕麦）とホップを使ったブレンドビールを作っております。アルコール度数は4.5°から5.1 °です。それは、アルコールが強く
なくても、当社では味わいのあるビールが作れることを示しています。また、より消化に良く、飲んだ時に快く感じられる軽く細かい泡も当社ビー
ルの特徴です。

当社製品に特化した、品質保証ラ
ベル

販売店舗の数 販売店舗の所在地

現在ほぼ200の顧客と取引しており
ます。

製品の流通経路
 ▶ 高級食料品店、カフェ、レストラン、ホ

テル、ワインショップ、

 ▶ オーガニック食料品店、特産品市、

 ▶ カコ・ビール醸造所のサイトでのオン
ライン販売

出荷先は、現在サヴォワ県およびオート・サ
ヴォワ県、観光地の湖のほとり、山地のスキ
ー場、オーヴェルニュ＝ローヌ＝アルプ地
方に集中しています。また、パリ、アムステル
ダム、ジュネーヴ、フランス南部でも、熊のエ
ンブレムのビールを販売しています。
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