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企業概要
2017年にヴァール県のコティニャック（Cotignac）で創立したソー・ブータルグ社
は、最高級の手作りブータルグ生産に特化したメゾンです。当社の製造業は、食品獣
医局から水産製品製造業許可番号FR83.046.001CEを取得したラボラトリーで行われて
います。 

当社の9人の従業員には製造責任者1人と総務・営業責任者1人が含まれ、私たちが自負
する優れた品質とサービスを保障しております。 

ここ数年で、私たちはこの業界を代表する実績をあげました。 

	▶ Meilleure Boutargue au Monde（世界最高のブータルグ賞、2019年） 

	▶ エピスリーフィンコンクールで、エピキュール金賞（2024年） 

	▶ Prix Corporate & Innovation（フレンチビジネス大賞）受賞 

当社の2024年の売上高は8.5百万ユーロに上り、急上昇を続けています。  

社長プロファイル

エロディー・アンセレム＝ヴァールは彼女の事業に熱意をもって取り組んでいます。高等商業学校の資格を取
得している現在45歳の彼女は、若いころから興味があったガストロノミーへの関心から、ソー・ブータルグの
全てに力を注ぐに至りました。地中海沿岸地域出身の彼女には、希少で気品のある、父祖伝来のブータルグに
幼少の頃から深い愛着がありました。 

彼女が2017年二回目の妊娠中、起業のプロジェクトが具体化します。そのころブータルグを求め、妊娠中に嗅
覚が敏感になっていたことから、より塩分控えめのマイルドで、ソフトな食感のレシピをイメージし、それが
後にソー・ブータルグの特徴になりました。彼女の娘リーヴの誕生と同時に当社は生まれ、二つの大プロジェ
クトを切り回す日々が始まりました。 

その時からエロディー・アンセレム＝ヴァールは、新しさを取り入れつつ伝統、精密な手作業、クリエイティ
ビティを合わせた事業を率いています。そしてこの地中海の宝石が、世界中の高級料理に使われるようになる
ことを目指しています。 

製品の産地について

ソー・ブータルグは、プロヴァンスの風光と盛んな手工業で知られるオー・ヴァール地域の歴史が息づくコテ
ィニャック村で設立され、この地域特有の生産技術と新しいグルメの傾向を象徴しています。当社では手作業
で優れたブータルグを生産することにより、地中海沿岸の産物の豊かさを外に向けてアピールしています。 

この地域特有のオリーブとラベンダーに見られるように、自然と緑に囲まれたプロヴォンスで、手作業ですすぎ塩漬けされた後、乾燥
して作られる高品質のブータルグには、汚染物質に晒される余地がありません。 

外国への製品輸出

USA、ポルトガル、ドバイ

QRコード

Provence-Alpes-Côte d'Azur

お問い合わせ

Elodie AMSELLEM BAR  - エロディー・ア
ンセレム＝ヴァール  

(+33) 6 75 56 26 67   

soboutargue@gmail.com 

高級食料品店
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主要製品・サービス
熟成され芳香をまとった当製品は、他にない新しいタイプの製
品です。私たちは最も要求度の高い美食家にも味わっていただ
けるよう、以下の素材も取り入れてオリジナルレシピを開発し
た、最初の企業です。 

	▶ ティムットペッパー 

	▶ バタックペッパー 

	▶ ウィスキー 

	▶ アリサ（唐辛子ペースト） 

	▶ イランのブラックレモン 

	▶ ショウガなど 

当社の製法・技術の特徴

ブータルグ（あるいはプータルグとも）は、正にプロヴォンス
地方のキャビアです。本格的なプータルグは、伝統的な保存食
品です。ボラのメス魚の卵からプータルグは作られ、卵の入っ
た袋を丸ごと取り出し、すすいで塩漬けにし、太陽の光の下で
乾かします。こうして最上のプータルグが出来上がります。ソ
ー・ブータルグは欧州の認可を受け、FDA食品施設登録もなさ
れています。

販売店舗の数 製品の流通経路

50か所

販売店舗の所在地

	▶ フランス（プロヴァンス・アルプ・コ
ート・ダジュール地域圏、パリとそ
の近郊、ボルドー、グラン・テスト
地方圏）

	▶ スペイン、ポルトガル、アメリカ合衆
国、ドバイ

こんにち、ソー・ブータルグは星付
きレストランのシェフや、以下のよ
うな高級食料品を扱っている有名
店への製品提供に誇りを持ってい
ます。 

	▶ ラ・グランド・エピスリー・ド・
パリ 

	▶ ギャラリー・ラファイエット・
グルメ 

サンプル送付を承っており
ます 


