
CAP PÂTISSIER
HYBRIDE EN 1 AN
Apprenez un métier passion
Un parcours efficace pour 
devenir pâtissier, accompagné 
pas à pas par des professionnels. 

Une nouvelle manière 
d’apprendre un métier  
en étant autonome.

EN ENTREPRISE : 
avec votre maître d’apprentissage, 
découvrez et pratiquez les gestes 
professionnels.

EN CENTRE DE FORMATION 
consolidez vos compétences et 
complétez votre apprentissage 
grâce à des ateliers pratiques et des 
échanges avec l’équipe pédagogique.



Un parcours efficace pour devenir pâtissier, accompagné pas 
à pas par des professionnels.

Vous vous formez directement en entreprise en prenant  
appui sur un parcours en ligne. Votre progression est rythmée 
par des productions à réaliser en entreprise et encadrée par votre 
professeur référent. Les acquis s’évaluent au fur et à mesure des 
semaines.

En centre de formation, vous bénéficiez de 6 semaines pour 
approfondir, corriger et échanger avec  l’équipe pédagogique.

 Plus de temps en entreprise que dans 
un format classique.

 Un accompagnement personnalisé 
par un professeur référent.

 Des temps de consolidation dans 
nos centres de formation pour 
approfondir les techniques.

 Des ressources pédagogiques 
digitales accessibles à tout moment.

 Une dotation en matériel pour bien 
démarrer.

 Un diplôme reconnu, accessible en 
1 an, axé à 100% sur la maîtrise des 
compétences métier.

Durée de la formation
52 semaines en alternance

Prérequis
Être titulaire d’un diplôme d’état 
de niveau 3 (CAP) ou niveau Bac 
ou licence...

Lieux
Dans les établissements  
CMA Formation

Coût de la formation
Prise en charge possible, veuil-
lez contacter votre centre de 
formation.

CAP PÂTISSIER  
HYBRIDE EN 1 AN

FORMATION

artisanat.fr

CMA FORMATION Opération soutenue par l’Etat dans le cadre de l’AMI « Compétences et Métiers d’Avenir »
du programme France 2030, opéré par la Caisse des Dépôts

- artisanat.fr - 

Retrouvez nos coordonnées 
en scannant le QR Code


